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XII Miedzynarodowa Konferencja Naukowa
TEORETYCZNE i APLIKACYJNE PROBLEMY INZYNIERII ROLNICZE]J

W dniach 24 - 27 czerwca 2013 roku, w Polanicy Zdréj, odby-
ta sie XII Miedzynarodowa Konferencja Naukowa , Teoretyczne
i aplikacyjne problemy inzynierii rolniczej". Spotkanie zorgani-
zowane bylo przez Instytut InZynierii Rolniczej, Uniwersytetu
Przyrodniczego we Wroctawiu oraz Komitet Techniki Rolniczej
PAN i Polskie Towarzystwo Inzynierii Rolniczej. Tematyka Kon-
ferencji obejmowata zagadnienia dotyczace inzynierii syste-
moéw agrotechnicznych, inzynierii produkcji zwierzecej, inzy-
nierii przetwdrstwa i przechowalnictwa ptodéw rolnych,
agrofizyki produktéw ro$linnych i zwierzecych, alternatyw-
nych Zrédet energii i gospodarki odpadami.

W sktad Komitetu Organizacyjnego konferencji wchodzili:
prof. dr hab. J6zef Szlachta - przewodniczacy, dr inz. Barba-
ra Szewczyk - sekretarz, prof. dr hab. inZ. Jerzy Bieniek,
dr hab. inz. Marian Szarycz, dr inz. Krzysztof Lejman,
dr inz. Aleksander Krzys, dr inz. Krzysztof Pieczarka.

W Kkonferencji udziat wzieli przedstawiciele wielu os$rod-
kéw naukowych, m.in.: Uniwersytet Przyrodniczy we Wro-
ctawiu, Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny
w Szczecinie, Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego
w Warszawie, Uniwersytet Rolniczy w Krakowie, Uniwer-
sytet Przyrodniczy w Poznaniu, Uniwersytet Warminsko-
Mazurski w Olsztynie, Uniwersytet Przyrodniczy w Lubli-
nie, Politechnika Koszalinska. Lacznie Konferencja liczyta
142 uczestnikéw i byta podzielona na 5 sekcji tematycz-
nych, ktére odbywaty sie réwnolegle w tym samym czasie.
Na konferencji wygtoszono 47 referatow naukowych,
6 referatow plenarnych oraz zaprezentowano 97 prezenta-
cji multimedialnych w sesjach posterowych.

W konferencji uczestniczyli przedstawiciele nauki z o$rod-
kéw naukowych z catego kraju oraz niewielka grupa przed-
stawicieli przedsiebiorstw zajmujacych sie m.in. przetwor-
stwem pasz oraz produkcja maszyn i urzadzen dla prze-
twoérstwa spozywczego.

Drinz. Barbara Szewczyk
Mgr inz. Katarzyna Szczepariska

VI Ogo6lnopolska Konferencja
OPERACJE MECHANICZNE INZYNIERII PROCESOWE]

W dniach od 1. do 3. lipca, w Hotelu Molo w Smardzewicach
k/Tomaszowa Mazowieckiego, odbyta sie VI Ogdlnopolska
Konferencja "Operacje mechaniczne inzynierii procesowej".
Organizatorami byt Komitet Inzynierii Chemicznej i Procesowej
PAN oraz Katedra Aparatury Procesowej Wydziatu Inzynierii
Procesowej i Ochrony Srodowiska Politechniki t.édzkiej.

W czasie trzydniowego spotkania, w ramach pieciu sesji
referatowych i dwdéch sesji plakatowych, przedstawiono
19 referatéw (25 minutowe wystapienia) oraz 36 poste-
row. Prezentacje odbywaty sie w jezyku polskim i angiel-
skim. Po kazdym wystapieniu, jak réwniez w czasie sesji
posterowych, miata miejsce ozywiona dyskusja. Sesje refe-
ratowe poprowadzili znakomici znawcy tematyki konfe-
rencji: prof. dr hab. inz. Marek Hryniewicz z Akademii Gor-
niczo-Hutniczej w Krakowie, prof. dr hab. inz. Piotr Wo-
dzinski, prof. dr hab. inz. Czestaw Kuncewicz z Politechniki
Ldodzkiej, prof. dr hab. inz. Roman Hejft z Politechniki Biato-
stockiej oraz prof. dr hab. inz. Jarostaw Diakun z Politech-
niki Koszalinskiej.

W spotkaniu uczestniczyto piec¢dziesieciu szesciu przed-
stawicieli wszystkich oSrodkéw badawczych w kraju, zaj-
mujacych sie tematyka konferencji. Uczestnicy reprezen-
towali wyzsze uczelnie techniczne (Politechniki: Biatostoc-
ka, Czestochowska, Koszalinska, L.6dzka, Poznanska, Wro-
ctawska oraz Akademie Goérnicza w Krakowie), uniwersyte-
ty (Przyrodniczy w Lublinie, Technologiczno-Przyrodniczy

w Bydgoszczy, Warminsko-Mazurski w Olsztynie, Opolski
i Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szcze-
cinie), placowki naukowo-badawcze (Morski Instytut Ry-
backi w Gdyni) oraz przemyst (Ceramika Paradyz Sp. z o.o.
w Opocznie, Instytut Nawozéw Sztucznych w Putawach).

Z uczestnikéw zagranicznych gosciliSmy czterech pracow-
nikéw Czeskiego Uniwersytetu Technicznego w Pradze.
Oprécz doswiadczonych, starszych pracownikéw nauko-
wych w Konferencji znaczny udzial stanowili mtodsi
uczestnicy, w tym doktoranci, ktorzy przedstawiali wyniki
badan przysztych prac doktorskich.
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Na VI Ogoélnopolskiej Konferencji Operacje mechaniczne
inzynierii procesowej przedstawione zostaly wtasne, orygi-
nalne prace uczestnikow. Zwigzane one byly z nastepuja-
cymi dyscyplinami naukowymi: inzynierig procesows, in-
Zynierig mineralng oraz inzynierig i technologiami rolno-
spozywczymi. Tematyka prezentowanych prac dotyczyta
gtownie przetwdrstwa materiatéw ziarnistych (rozdrab-
nianie, aglomeracja, klasyfikacja ziarnowa), zagadnieni hy-
drodynamicznych w aparatach (mieszalniki, odstojniki,
kadzie wirowe), jak tez badan podstawowych charaktery-
zowania materiatéw ziarnistych i uktadéw wielofazowych.

Prace prezentowane dotyczyly zagadnien zaréwno czysto
naukowych, takich jak modelowania matematycznego po-
szczegblnych proceséw, weryfikacji postawionych hipotez
roboczych, jak réwniez zagadnien czysto praktycznych, np.
opracowania konstrukcji poszczegdlnych aparatéw czy dobo-
ru optymalnych parametréw ich pracy. Streszczenia wszyst-
kich prac prezentowanych na konferencji s3 dostepne na

stronie oficjalnej konferencji: http://wipos.p.lodz.pl/mechop,
a pelne teksty, po dwdch pozytywnych recenzjach, wykona-
nych przez cztonkéw Komitetu Naukowego Konferencji, zo-
staty opublikowane w jezyku polskim i angielskim, w czasopi-
$mie InZynieria i Aparatura Chemiczna [52 (44), nr 3, 2013].

Konferencja byta miejscem zywych dyskusji uczestnikéw
i przyczynita sie do zacie$nienia kontaktéw miedzy repre-
zentantami réznych dziedzin nauki i przemystu. Podczas
obrad Komitetu Naukowego Konferencji, ktére odbyly sie w
drugim dniu spotkania, ustalono, ze kolejna, VII Ogdlnopol-
ska Konferencja "Operacje mechaniczne inzynierii proceso-
wej", odbedzie sie w 2016 roku, a ze wzgledu na wysoki po-
ziom organizacyjny tegorocznej Konferencji, jej organizacje
ponownie powierzono Katedrze Aparaturze Procesowej
Politechniki L.6dzkiej. Do zobaczenia za trzy lata.

Prof. dr hab. inz. Jarostaw Diakun

XLI Sesja Naukowa Komitetu Nauk o Zywno$ci PAN
INNOWACYJNOSC w NAUCE 0 ZYWNOSCI i ZYWIENIU

W dniach 2 - 3 lipca 2013 roku, w Krakowie, odbyta sie XLI
Sesja Naukowa Komitetu Nauk o Zywnoéci PAN ,Innowa-
cyjno$¢ w Nauce o Zywnosci i Zywieniu”, ktérej organizato-
rami byli: Komitet Nauk o Zywnosci Polskiej Akademii Nauk,
Wydziat Technologii Zywno$ci Uniwersytetu Rolniczego im.
H. Kottgtaja w Krakowie oraz Polskie Towarzystwo Techno-
logéw Zywnosci - Oddziat Matopolski.

Sesje Naukowe organizowane przez Komitet Nauk o Zyw-
nosci Polskiej Akademii Nauk maja charakter cykliczny.
0d 2007 r. organizowane s3 one, co dwa lata, przez krajowe
osrodki akademickie, zajmujace sie nauka o zywnosci. Ce-
lem XLI Sesji, byto stworzenie forum do prezentacji naj-
nowszych prac oraz osiggnie¢ naukowych i technologicz-
nych w dziedzinie technologii Zywnosci, Zzywienia cztowie-

ka, jak rowniez wymiana pogladéw i doswiadczen pracow-
nikéw jednostek naukowych oraz przedstawicieli przemy-
stu spozywczego. Tematyka spotkania obejmowata: nowo-
czesne techniki i technologie w przetwérstwie i utrwalaniu
zywnosci, zywno$¢ fermentowang i napoje, nowe trendy
w zywieniu czlowieka, atakze bezpieczenstwo i jakos$¢
Zywnosci i zywienia.

Najnowsze doniesienia naukowe, zaprezentowano w dwdch
réwnolegtych sekcjach w postaci 43 referatow, w tym wy-
gtoszono 5 wyktadéw plenarnych. Uczestnicy Sesji przed-
stawili réwniez 214 posteréw obrazujacych wyniki prac
naukowo - badawczych.

Mgr inz. Monika Sterczynska

Miedzynarodowa Konferencja Naukowa CIGR
TRENDS IN AGRICULTURAL ENGINEERING

Konferencja odbyta w dniach 3 - 6 wrzesnia 2013 roku. Jest
ona jedng z cyklu konferencji miedzynarodowych, pod
patronatem CIGR (International Commission of Agricultu-
ral and Biosystems Engineering - Miedzynarodowe Stowa-
rzyszenie Inzynierii Rolniczej), ktére odbywaja sie w réz-
nych o$rodkach akademickich i réznych miastach na $wie-
cie. Tym razem, organizatorem byt zespdt z Uniwersytetu
Przyrodniczego w Pradze (Czech Uniwersity of Life Science
Prague). W programie konferencji wydzielono 6 sekcji pro-
blemowych:

A: Precision Farming;

B: Energy Sources;

C: Phisycal Methods in Agriculture;

D: Agricultural Engineering;

E: Soil Management and Protection;

F: The Others.

Konferencja rozpoczeta sie 3 wrzesnia ($roda), po potu-
dniu, otwarciem Kkonferencji i zwiedzaniem laboratoriow
Uniwersytetu. W tym pokazano mini browar eksperymen-
talno - dos$wiadczalny. Program konferencji realizowany
byt w dwéch sesjach plenarnych, rozpoczynajacych drugi
i trzeci dzien konferencji, w sesjach sekcyjno - problemo-
wych oraz dwdch sesjach posterowych. Niezbyt liczne byty
referaty z obszaru inzynierii spozywczej. Przyktadowe pre-
zentowane prace z zaKkresu inZzynierii przetwoérstwa spo-
zZywczego obejmowaty tematyke:

- The trend of oil palm production in Ghana (Trendy
w produkcji oleju palmowego), (Ghana);

- Energy requirement and color characteristics of cabbage
leavens during convective and microwave drying (Zmiana
koloru w procesie suszenia konwekcyjnego i mikrofalowego
kapusty), (Turcja);

W Kkonferencji uczestniczytlo 165 oséb z catego $wiata, Modellng of d'rylng' of sweet majoram leaves
- : (Modelowanie suszenia majeranku), (Iran);

w tym 19 uczestnikéw z Polski.
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- Metod and equipement for producing bone less carp fille-
tes (Mechanizacja obrébki mechanicznej karpia w aspekcie
poprawy jakosci ptatowania), (Polska);

-Polyoptimization of cleaning conditions for the pipe sys-
tems and plate heat exchangers by CIP method (Aspekty
energetyczne i  jakosciowe procesu mycia instalacji
przemystowych), (Polska).

Nawigzano kontakt z Prof. Jaromirem Volfem z Uniwesytetu
Praskiego, w tym wyrazil On zgode na wspdtprace i na
uczestniczenie w Komitecie Naukowo - Programowym na-
szego czasopisma Inzynieria Przetwoérstwa Spozywczego.
Przeprowadzono réwniez rozmowe z Prof. Da-Wen Sun
(przewodniczacym CIGR, profesorem Uniwersytetu w Du-
blinie, redaktorem naczelnym ,Food and Bioprocess Techno-
logy”. Zaprezentowano nasze czasopismo IPS. Z akceptacja
przyjeta zostala formuta naszego czasopisma. Profesor

wyrazit zgode na udziat w Radzie Naukowo - Programowej
i kierowanie do nas artykutéw naukowych.

Uniwersytet, gdzie odbywaty sie obrady, ulokowany jest
w peryferyjnej dzielnicy Pragi (Suchdol). Budynki Uniwer-
sytetu rozlokowane sg swobodnie, na duzym obszarze.
Stanowig istotny element akademickiej dzielnicy.

Pobyt na konferencji umozliwit réwniez poznanie Pragi od
strony atrakcji turystycznych. Ostatni dzien konferencji
(piatek) miat program turystyczny. Atrakcyjng byta kolacja,
na statku wycieczkowo - restauracyjnym, w trakcie rejsu
po Wettawie i mozliwo$¢ ogladania po zmroku pods$wietlo-
nych zabytkéw Pragi.

Prof. dr hab. inz. Jarostaw Diakun

MIR-PIB na Il Miedzynarodowej Konferencji Karpiowej we Wroclawiu

W dniach 12 - 13 wrzesnia 2013 r., we Wroctawiu, odbyta sie Il Miedzynarodowa Konferencja Karpiowa. Uczestniczy-
to w niej ponad 160 hodowcéw ryb karpiowatych, naukowcéw oraz przedstawicieli ministerstw odpowiedzialnych za
akwakulture z 13 krajéw, w tym m.in. z Polski, Niemiec, Czech, Wegier, Litwy, czy Ukrainy. Referaty przestawiane
przez prelegentéw, na bieZgco byly ttumaczone na jezyki: angielski, niemiecki, rosyjski i polski.

Prezentacje, przedstawiane na konferencji, dotyczyty m.in.
zagadnien:

— hodowlanych, np. dobrostanu karpia;

— prawnych, np. ramowej dyrektywy wodnej;

— finansowych, np. finansowania polskiego sektora kar-
piowego;

— atakze przetworczych.

Karp jest oferowany konsumentom, gtéwnie, jako ryba zywa.
Trend ten w ostatnich latach jednak bardzo sie zmienia.
Konsumenci, coraz czesciej poszukuja na rynku produktéw
z karpia. W nawigzaniu do tych zmian Olga Szulecka, z Za-
ktadu Technologii i Mechanizacji Przetwdrstwa Morskiego
Instytutu Rybackiego - Pafistwowego Instytutu Badawczego,
przedstawita podczas konferencji referat pt. ,Przetwérstwo
karpia w praktyce”, w ktérym omoéwione zostaty maszyny do
przetwdrstwa ryb karpiowatych.

Konferencji towarzyszyly rowniez stoiska z urzadzeniami
i wyposazeniem do hodowli i przetwdrstwa karpia. Morski
Instytut Rybacki - Panstwowy Instytut Badawczy zapre-
zentowal dwie maszyny: odglawiarke ryb karpiowatych
cieciem okotoskrzelowym oraz stotowg przecinarke do osci
w filetach ryb karpiowatych (Fot. 1). Prezentowane maszy-
ny zostaly opracowane w ramach projektu ,Kompleksowy
system przetwarzania karpia na nowoczesne produkty
spozywcze i paszowe”, realizowanego przez Politechnike
Koszalinska we wspotpracy z Morskim Instytutem Rybac-
kim - Panstwowym Instytutem Badawczym. Projekt ten
jest finansowany z Programu Operacyjnego ,Zré6wnowazo-
ny rozwoj sektora rybotéwstwa i nadbrzeznych obszaréw
rybackich 2007-2013".

—

Fot. 1. Stoisko MIR-PIB podczas I Miedzynarodowej Konferencji Karpiowej
we Wroctawiu

Photo 1. The NMFRI stand on the 2"nternational Carp Conference in Wroclaw

Maszyny spotkaty sie z bardzo duzym zainteresowaniem
zaré6wno krajowych i zagranicznych hodowcéw ryb kar-
piowatych, jak i naukowcéw z krajow sgsiadujacych, ktorzy
potwierdzali, iz przysztos¢ wrozwoju produkcji karpia
stanowi jego przetworstwo.

Organizatorzy konferencji wyrazili nadzieje, Ze wydarzenie,
jakim byta II Miedzynarodowa Konferencja Karpiowa, na
trwate wpisze sie w kalendarz konferencji dla srodowisk
akwakultury. Jest to bowiem miejsce, w ktérym hodowcy
i osoby zwigzane z akwakulturg z réznych krajéw moga nie
tylko spotkac sie, ale takze ustali¢ np. wspdlne stanowisko
wobec wprowadzanych zmian do licznych przepiséw prawnych.

Olga Szulecka
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II Sympozjum Naukowe
DROBNOUSTROJE - TRADYCJA i NOWOCZESNOSC w PRODUKCJI i UTRWALANIU ZYWNOSCI

W dniach 4 - 6.09.2013r.
w Osrodku Szkoleniowo-
Wypoczynkowym SGGW
Marymont w Kirach, koto
Zakopanego, odbyto sie
II Sympozjum Naukowe
~Drobnoustroje - tradycja
i nowoczesno$¢ w produk-
cji i utrwalaniu zywnosci”.

I SYMPOZJUM NAUKOWE

“ Drobnoustroje - tradycja i nowoczesnosé
w produkeji i utrwalaniu zywnosci "

Organizatorem Sympo-
zjum byta Katedra Bio-
| technologii, Mikrobiolo-

3 - ‘* gii i Oceny Zywnosci
Wydzzafu Nauk o Zywnoscz SGGW oraz Oddziat Warszawski

Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci. Ws$réd
uczestnikdw znalezli sie pracownicy oraz doktoranci Wy-
dziatu Inzynieryjno-Ekonomicznego Uniwersytetu Ekono-
micznego we Wroctawiu, Instytutu Biotechnologii Przemystu
Rolno-Spozywczego w Warszawie, Wydziatu Medycyny Wete-
rynaryjnej Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu, Wy-
dzialu Nauk o Zywnosci i Zywieniu Uniwersytetu Przyrodni-
czego w Poznaniu, Instytutu Rozrodu Zwierzat i Badan Zyw-
nosci PAN w Olsztynie oraz Wydziatu Nauk o Zywnosci Szkota
Gléwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. Obradom,
dyskusji i wymianie pogladéw towarzyszyta mita i przyjazna
atmosfera oraz stoneczna pogoda, zachecajagca w wolnych
chwilach do spaceréw i wypraw w gory.

Drinz. Anna Chlebowska - Smigiel

XVIII Ogo6lnopolska Konferencja Naukowa
POSTEP w INZYNIERII ZYWNOSCI

W dniach 11 - 14 wrze$nia 2013 roku, w Krasiczynie, odbyta
sie XVIII-ta Ogdlnopolska Konferencja Naukowa nt. ,Postep
w Inzynierii Zywnoéci”, zorganizowana przez Polskie Towa-
rzystwo Inzynierii i Techniki Przetwdrstwa Spozywczego SPO-
MASZ. Wspoétprace z Towarzystwem, w ramach organizacji
konferencji, podjeta Katedra InZynierii i Maszyn SpoZywczych,
Katedra Biologicznych Podstaw Technologii Zywnosci i Pasz
Wydziatu Inzynierii Produkcji Uniwersytetu Przyrodniczego
w Lublinie, Sekcja Techniki w Przetwdrstwie rolno-spozywczym
Komitetu Techniki Rolniczej i Europejska Szkota Wyzsza
w Sopocie . Uroczystego otwarcia konferencji, dokonat prof. dr
hab. J6zef Grochowicz dr h.c. Podczas konferencji wygtoszono
5 referatéw plenarnych oraz 73 doniesienia, w ktérych pre-
zentowano wyniki badan przygotowywanych do dalszych
prac naukowych. Wszystkie prace byty referowane, poniewaz
taka jest tradycja organizacji konferencji. Do udziatu w Konfe-
rencji zgtosito sie 82 osoby, reprezentujace rézne jednostki
naukowe, tj.: Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie, Politech-
nike Koszalifiska, Politechnike Poznanska, Uniwersytet War-
minsko-Mazurski w Olsztynie, Uniwersytet Rolniczy im. Hugo
Kotataja w Krakowie, Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniuy,
Instytut Zootechniki PIB Krajowe Laboratorium Pasz, Akade-
mie Goérniczo-Hutnicza w Krakowie, Politechnike Biatostocka,
Uniwersytet Technologiczno-Przyrodniczy im. J. i J. Sniadec-
kich w Bydgoszczy, Szkote Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego
w Warszawie, Przemystowy Instytut Maszyn Rolniczych, Eu-
ropejska Wyzsza Szkote w Sopocie oraz przedstawiciele
przemystu m.in. GAMA Plawgo& Zawisza Sp. Jawna Koszalin
oraz Biuro Technologiczno-Marketingowe TTM Brzeziny.

Tematyka wystapien obejmowata zagadnienia zwigzane
z: fizycznymi i funkcjonalnymi wiasciwosciami surowcéow
i produktow spozyweczych, teorig jednostkowych operacji
i proceséw, problemami konstrukcji zespotéw roboczych
maszyn i aparatéw, zagadnieniami eksploatacji maszyn,
gospodarki energig, automatyzacja, technika opakowan
zywnosci, systemami jakos$ci i kontroli, ochrong srodowi-
ska w przemysle spozywczym i inzynierig gastronomiczna.

Doniesienia zostaly podzielone w sekcje tematyczne, ktore
réwnoczes$nie odbywaty sie w dwéch salach.

Przedstawione prace beda opublikowane w nastepujacych
czasopismach:

- Inzynieria Rolnicza: Komitet Techniki Rolniczej PAN,
Polskie Towarzystwo InZzynierii Rolniczej;

- Nauki Inzynierskie i Technologie: Wydawnictwo Uniwer-
sytetu Ekonomicznego we Wroctawiu;

-ACTA TechnicaAgraria: Wydawnictwo Uniwersytetu Przy-
rodniczego w Lublinie;

-IPS - InZynieria Przetwdrstwa Spozywczego: Polskie To-
warzystwo Inzynierii i Techniki Przetwdrstwa Spozywcze-
go SPOMASZ;

-Technical Science: Wydawnictwo UWM Olsztyn.

Inzynieria Przetwdrstwa Spozywczego 3/4-2013(7)
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Podczas uroczystej kolacji uczczono 45 lecie pracy zawodowej
oraz 70 lecie urodzin prof. dr hab. Wtodzimierza Dolaty.

W dniu 12 wrze$nia 2013 r. odbyto sie zebranie Polskiego
Towarzystwa Inzynierii i Techniki Przetwoérstwa Spo-
zywczego SPOMASZ, podczas ktérego poruszano najwaz-
niejsze sprawy organizacyjne i wydawnicze czasopisma
IPS. Sprawozdanie z dziatalno$ci Towarzystwa przedstawit
Prezes dr hab. Kazimierz Zawi$lak prof. UP, a sprawozdanie
finansowe przewodniczacy Komisji Rewizyjnej - prof. dr
hab. Marian Panasiewicz.

Jako organizatorzy XVIII-tej Ogdlnopolskiej Konferencji
Naukowej ,Postep w Inzynierii Zywnos$ci” pragniemy po-

dziekowaé wszystkim uczestnikom za czynny udziat
w obradach konferencji. Dziekujemy réwniez za stworzenie
niepowtarzalnej atmosfery podczas catego pobytu w Krasi-
czynie i mamy nadzieje, Ze nasze spotkanie stworzyto szan-
se spotkania wielu interesujacych oséb, a nawigzane kon-
takty zaowocuja wspotpraca naukowa na dalsze stopnie
naukowe oraz wysoko punktowane publikacje.

Sponsorami Konferencji byli: SPOMASZ Zamo$¢, TTM Brze-
ziny Biuro Technologiczno-Marketingowe i Spoétdzielnia
Mleczarska SPOMLEK Radzyn Podlaski.

Drinz. Pawet Sobczak

KALENDARIUM KONFERENC]I

VI Miedzynarodowe Sympozjum Naukowe ,Zarzadza-
nie Technika i Procesami w Rolnictwie”
Lublin, 20 - 22 listopad 2013

Organizatorzy:

Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie (UP), Wydzial Inzy-
nierii Produkcji, Katedra Eksploatacji Maszyn i Zarzadzania
Procesami Produkcyjnymi, Walloon Agricultural Research
Centre, Agricultural Engineering Department Gembloux,
Marszatek Wojewddztwa Lubelskiego, Polskie Towarzystwo
Inzynierii Rolniczej Oddzial Lublin

Tematyka Konferencji:

—techniki i procesy produkcyjne w standardach rolnictwa
zrownowazonego;

—biomasa i jej energetyczne zagospodarowanie w standar-
dach rolnictwa zré6wnowazonego;

—ochrona ro$lin w standardach rolnictwa zréwnowazonego;
—zarzadzanie technikg w produkc;ji roslinnej i zwierzecej;
—zarzadzanie produkcjg biomasy;

—ochrona ro$lin i aplikacja agrochemikaliéw;

— redukcja kosztéow i naktadéw materiatowo energetycz-
nych;

— zarzadzanie glebg;

— ergonomia i organizacja pracy;

— rolnictwo zréwnowazone w UE;

— edukacja inzynierska w rolnictwie.

XXXVIII Miedzynarodowe Seminarium Naukowo Tech-
nicze ,Chemistry for Agriculture”
Karpacz, 1 - 4 grudnia 2013

Organizatorzy:

Instytut Technologii Nieorganicznej i Nawozéw Mineral-
nych Politechniki Wroctawskiej, Instytut Nawozéw Sztucz-
nych w Putawach, Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu
Centrum Naukowo-Badawcze Chemii, Agrochemii i Ochro-
ny Srodowiska AGROPHOS we Wroctawiu, PTChem

Tematyka Konferencji:

—chemia - badania podstawowe;

—technologia chemiczna: nawozy mineralne fosforany pa-
szowe i inne dodatki;

—chemia rolna, przemiany sktadnikéw nawozowych w glebie
ich przyswajalno$é przez rosliny;

—problem fosforu i azotu w ochronie §rodowiska;
—ekotoksykologia - wybrane problemy;

—nowe metody i technologie produktéw chemicznych sto-
sowanych w rolnictwie;

—wptyw produktéw chemicznych na produkcje roslinng
i zwierzeca;

—metale ciezkie w rolnictwie;

—obieg metali w $Srodowisku przyrodniczo-rolniczym;
—utylizacja odpadéw;

—ochrona $rodowiska;

—biotechnologia dla rolnictwa.

Innowacje w Zarzadzaniu i InZynierii Produkcji
Zakopane, 23 - 25 luty 2013

Organizatorzy:

Polskie Towarzystwo Zarzadzania Produkcja, Komitet In-
zynierii Produkcji PAN, Katedra Zarzadzania i Inzynierii
Produkcji Politechniki Opolskiej; Regionalne Centrum
Transferu Wiedzy i Technologii Innowacyjnych - PWSZ
w Nysie, Stowarzyszenie Inzynieréw i Technikéw Mechani-
koéw Polskich

Tematyka Konferencji:

—innowacyjno$¢ procesow i produktow;

—efektywnos¢, produktywno$¢ i organizacja przedsiebiorstw;
—organizacja procesow produkcyjnych;

—zarzadzanie produkcjg, harmonogramowanie zlecen pro-
dukcyjnych;

—inzynieria proces6w wytwarzania;

—zarzadzanie projektami produkcyjnymi i ustugowymi;
—logistyka, faficuchy dostaw;

—zarzadzanie wiedza, systemy wspomagania podejmowa-
nia decyzji;

—inzynieria jako$ci produkcji i ustug;

—techniki informatyczne w zarzadzaniu przedsiebior-
stwem i inZynierii produkc;ji.

Opracowata: Katarzyna Szczepanska
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TARGI POLAGRA’ 2013

54 000 zwiedzajqcych, blisko 1 000 wystawcow z 32 krajéw, kilkadziesigt Ztotych Medali MTP - tak najkrocej
mozna podsumowac minionq edycje az 6 wydarzen targowych, ktorych wspélnym mianownikiem byta branza

spozywcza i wszystko to, co z niq zwiqzane.

W dniach 23 - 26 wrze$nia 2013 roku, przedstawiciele
branzy spozywczej wzieli udzial w dorocznym $wiecie
przemystu, ktéry dla polskiej gospodarki jest nie tylko stra-
tegicznym, ale i wyjatkowo waznym. Wspomniat o tym sam
Stanistaw Kalemba, Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi pod-
czas konferencji prasowej, poprzedzajacej uroczysta gale
otwarcia Targow. Polski sektor rolno-spozywczy jest jednym
z najmocniejszych w Unii Europejskiej. NaleZymy do najwiek-
szych producentéw Zywnosci. JesteSmy najwiekszym w Euro-
pie producentem jabtek, pieczarek. Zajmujemy drugie miej-
sce w produkcji Zyta i ziemniakow - powiedziat. Jak podkre-
$lit, miedzy 2003, a 2012 rokiem, eksport towaréw rolno-
spozywczych wzrést 4,5-krotnie. W ubiegtym roku, jego
warto$¢ wynosita blisko 18 mld euro. To swiadczy o zmia-
nach, jakie sie dokonaty w polskich gospodarstwach, na pol-
skiej wsi, ale takze w sektorze rolno-spozZywczym, gdzie za-
inwestowano srodki pomocowe. Spowodowato to, ze mamy
jedne z najnowoczesniejszych technologii w Europie. Ten
sektor ma dynamike, jakiej nie doréwnuje Zadna inna gatqz
gospodarki.

\on Tegoroczne Targi POLAGRA FOOD,

(9 POLAGRA - najwieksze w tej czesci Europy
targi wyrobédw spozywczych, nie oparty sie nurtowi zyw-
nosci ekologicznej, ktora stata sie jednym z wiodacych te-
matéw wydarzenia. Targi branZowe, w tym POLAGRA FOOD,
nie odzwierciedlajq obowiqzujgcych trendéw, ale je kreujg,
zapowiadajq i wprowadzajq - méwi Donata Paszkiewicz,
dyrektor projektu. Dlatego tez, dominacje Zywnosci ekolo-
gicznej traktowacé nalezy przez pryzmat jej dostepnosci
i popularnosci. Producenci zgodnie twierdzq, ze wkrétce nie
bedzie ona objawem luksusu, ale powszedniq troskq o dobre
samopoczucie - dodaje.

Niezmiennie, najwazniejszym czynnikiem integrujacym
targowych gosci, zaréwno zwiedzajacych, jak i wystawcéw,
jest biznes. Majac tego Swiadomo$¢, organizatorzy POLAGRY
FOOD zorganizowali cykl spotkann matchmakingowych, kté-
rych celem byto poznanie mozliwosci polskich eksporteréw
oraz potrzeb importeréw, z takich krajéw, jak Wietnam,
Libia, Egipt, Indie, Malezja, Algieria czy Grecja, Jemen, Ar-
gentyna, Kanada, Kazachstan i Liban. Kontakty biznesowe,
ktére stanowiq sedno wydarzen targowych, pozytywnie
wplywajq na rozwéj kontrahentéw otwartych na nowe moz-
liwosci. My z kolei, mamy petng swiadomos¢, ze wptywamy
w ten sposob na rozwoj catej branzy. Zapraszamy przedsta-
wicieli sklepow, sieci handlowych, hurtowni i dystrybutoréw.
Jednym stowem kadre zarzqdzajqca wyzszego szczebla, aby
rozmowy osiqgaly jak najwyZszy stopien profesjonalizmu -
stwierdza Donata Paszkiewicz.

Profesjonalnie o branzy wyrobdéw spozywczych méwiono
rowniez podczas wydarzen towarzyszacych, ktdore w tym
roku byly wyjatkowo atrakcyjne. Na szczegélng uwage
zastuzyty XIX Forum RzeZnikéw i Wedliniarzy oraz Euro-

pejski Kongres Cukrowy, podczas ktérego debatowano na
temat otoczenia prawnego i ekonomicznego rynku cukru
w Polsce i Europie. Podczas tegorocznych Targéw POLA-
GRA FOOD przyznano tgcznie ponad 39 nagréd, a konkre-
nie 28 Ztotych Medali MTP oraz 11 wyrdznien stoisk Acan-
thusAureus. Kolejna edycja juz 29.09 - 02.10. 2014.

Magdalena Jastrzebska

Kolejna edycja Miedzynarodowych
Targéow Gastronomii POLAGRA-
GASTRO byta doskonala okazja do zapoznania sie
z szeroka oferta wystawcoéw, na stoiskach, na ktéorych nie
brakowato wyposazenia i sprzetu zaplecza kuchennego,
wyposazenia sal restauracyjnych oraz baréw, wszelkiego
rodzaju akcesoriow ze sprzetem kawowym wiacznie.

£ _POLAGRA

POLAGRA-GASTRO, to marka, ktorej sitq jest profesjonalizm
organizatoréw, infrastruktura i strategia promocyjna. Doce-
niajq to obecni podczas wydarzenia liderzy rynkowi, ktérzy
bezsprzecznie przyciggajq coraz liczniejsze grono zwiedzajq-
cych - méwi Donata Paszkiewicz, dyrektor projektu. Zwiedza-
Jjgcy uczestniczq w Targach réwniez przez wzglqd na program
imprez towarzyszqcych, wsrod ktorych najwazniejszg w tym
roku byt Kulinarny Puchar Polski - podkresla.

Targi styna z wyjatkowej dbatosci o sektor kawowy i szerze-
nie profesjonalnej wiedzy wséréd odwiedzajacych wydarze-
nie specjalistéw z branzy. Dlatego tez, uczestnicy wydarzenia
mogli skorzysta¢ z szerokiej palety organizowanych poka-
zow, szkolen i warsztatdéw. Wsrdd nich warto wskazaé na
Eliminacje Mistrzostw Polski Barista 2014, Regionalne Mi-
strzostwa CupTasting, czy biznesowa debate na temat suk-
cesu kawiarni life style’owych. Tegorocznym Ztotym Medali-
sta POLAGRY-GASTRO zostat masterBAR firmy Komat. Na-
grody AcanthusAureus trafity zas do firm Dora Metal, Komat
oraz Uno Espresso (materiaty/zr6dto MTP).

Ewa Koztowska

Targi POLAGRA TECH tworzyly
w tym roku Salon Technologii
Miesnych oraz Salon Technologii Spozywczych. W ramach
pierwszego Salonu, przedstawione zostaly najnowsze ma-
szyny i urzadzenia dla branzy miesnej, ktére podziwiac
mozna byto w ruchu, a nawet w postaci catych linii produk-
cyjnych. W polaczeniu z prezentacja gotowych wyrobow
miesnych przez wystawcow, czterodniowa ekspozycja
stworzyla swoiste §wieto branzy miesnej, przedstawiajac
najnowsza i najbardziej kompleksowg oferte skierowana do
tego sektora. Salon Technologii Spozywczych przedstawit
bogata oferte, skierowang do branzy owocowo-warzywnej,
makaronowej i napojow. Ekspozycja obejmowata aparature
kontrolno-pomiarowa, wagi, urzadzenia i technologie
z zakresu chtodnictwa, transportu oraz BHP.

*= » POLAGRA-
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Interesujagcym wydarzeniem okazata sie konferencja ,Polski
przemyst miesny na rynkach europejskich i $wiatowych”,
z udziatem przedstawicieli agencji rzadowych - Minister-
stwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Agencji Rynku Rolnego,
Glownego Inspektora Weterynarii oraz Inspekcji Jakosci
Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych. Podczas targéw
istniata takze mozliwo$¢ skorzystania z porad i wiedzy spe-
cjalistbw z branzy chtodniczej i gospodarki odpadami.
W ramach Punktu Konsultacyjnego wspoétorganizowanego
z miesiecznikiem , Chtodnictwo i Klimatyzacja”, mozna byto
podjac tematy dotyczace m.in. technologii chtodniczych - to
odpowiedZ na nurtujace pytania i nieScisto$ci zwigzane
z pracami w Parlamencie Europejskim oraz w Polsce nad
nowa ustawa dotyczaca stosowania czynnikéw chtodni-
czych, powszechnie wykorzystywanych w przemys$le mie-
snym oraz spozywczym w instalacjach chtodniczych. Z kolei
Polska Regionalna Sekcja EHEDG wywotata temat wspotcze-
snych probleméw dotyczacych bezpieczenstwa i higieny
w produkcji Zzywnosci.

Kolejna okazja, aby zobaczy¢ najnowsze rozwiazania techno-
logiczne, czy tez porozmawia¢ o nurtujacych branze tema-
tach w takiej samej konfiguracji targéw POLAGRA juz za dwa
lata. W przysztym roku natomiast, w dniach 28.09 - 02.10
2014 r., prezentowane bedg technologiczne nowinki skiero-
wane do branzy piekarskiej, cukierniczej i lodziarskiej
w ramach Salonu Technologii Piekarskich i Cukierniczych,
natomiast kolejnego dnia (tj. 29.09.2014r), dotaczy Salon
Technologii Spozywczych, w ramach ktérego nie zabraknie
oferty dla przedstawicieli pozostatych branz spozywczych
(materiaty/zroédto MTP).

Ewa Koztowska

Na Targach PAKFOOD swoja oferte
a9 PakaOd przedstawito 130 wystawcow z Polski

oessariessre 1z zagranicy. Uwage zwiedzajacych skupi-
li g’rownle d21qk1 nowosSciom produktowym, wsrdd ktérych
znalazty sie m.in.: etykieciarki, czytniki, manipulatory, ety-
kiety i maszyny pakujgce. Wsréd wystawcow, znajdowat

sie rowniez laureat Ztotego Medalu MTP, firma RADPAK.
Podczas uroczystej gali otwarcia, trzem wystawcom, przy-
znano statuetke AcanthusAureus 2013, za najlepiej przygo-
towane stoisko. Wyrdznienie trafito do firm: NOMATECH,
Silny&Salamon oraz VELTEKO.

Oprécz mozliwosci spotkania kluczowych na rynku produ-
centow i dostawcoé6w opakowan, zwiedzajacy Targi PAKFOOD
mieli okazje uczestniczy¢ w konferencjach organizowanych
przez Polska Izbe Opakowan. Uczestnicy seminarium pt.
»Kierunki i warunki rozwoju przemystu opakowan w Pol-

ce”, dowiedzieli sie, jakie czynniki determinujg rozwdj
przemystu i rynku opakowan. Poznali badania naukowe
wspierajace rozwdj tej branzy, a takze biezace zagadnienia
dotyczace ochrony prawnej wzornictwa. Réwnie interesu-
jaco wybrzmiato seminarium dotyczace opakowan do zyw-
nosci, gdzie omoéwiono wymagania w $wietle przepiséow
prawa, role opakowan w ksztattowaniu jakosci, a takze
metody przedituzania okresu przydatnosci, poprzez stoso-
wanie opakowan aktywnych.

Zaréwno Targi PAKFOOD, jak i caly blok Polagra, zaliczy¢
mozna do wyjatkowo udanych. Z biznesowego punktu wi-
dzenia, najwazniejsze jest to, ze od wielu lat udaje sie za-
chowac¢ bardzo profesjonalny wymiar wydarzen, podczas
ktorych prézno szukaé¢ osob przypadkowych. Wielkim sukce-
sem jest takze efekt naturalnej synergii sektora opakowan
oraz przemystu spozywczego - stwierdza Joanna Kucharska,
dyrektor projektu.

Wsréd zwiedzajgcych, tradycyjnie spotka¢ mozna byto gtow-
nie profesjonalistow, ktorzy z zainteresowaniem zapoznawali
sie z propozycjami wystawcow, nierzadko sktadajgc zamo-
wienia na gotowe produkty lub ich testowanie. Duzym atutem
tegorocznych targéw byla obecnos$é gosci zagranicznych,
szczegoblnie z Rosji, Ukrainy, czy Litwy. Nie zabrakto réwniez
przedstawicieli Europy Zachodniej, ktérzy w polskiej branzy
opakowaniowej upatrujg optymalizacji kosztow, a jednocze-
$nie unikatowych rozwigzan (materiaty /zr6dto MTP).

Ilona Rosiak

Targi SyMas

V edycja Targéw Obrdébki, Magazynowania, Transportu i Logistyki Materiatéw Sypkich i Masowych SyMas oraz
IV edycja Targéw Utrzymania Ruchu, Planowania i Optymalizacji Produkcji MAINTENANCE, odbyta sie 2 i 3

paZdziernika 2013 r., w Hali Targéw w Krakowie.

Z cala pewnoscig mozemy stwierdzi¢, ze targi SyMas i Mainte-
nance na dobre wpisaly sie w kalendarz przemystowych im-
prez branzowych. W poréwnaniu z ubiegloroczng edycja,
znacznie wzrosta liczba wystawcédw, a takze réznorodnos$¢
imprez towarzyszacych. Co za tym idzie, tegoroczna edycja
przyciagneta réwniez wieksze grono odwiedzajacych. Wy-
stawcy zgodnie podkre$lajg - targi odwiedzili branzowi go-
Scie, profesjonalisci, ktorzy wiedza, czego szukajg i w jakim
celu przyszli na targi. Byly to, w wiekszosci, osoby podejmuja-
ce Kluczowe decyzje w przedsiebiorstwach, a przez to, majace
wplyw na kwestie zwigzane z zakupem nowego sprzetu czy
wdrazaniem nowoczesnych technologii. W tym wtasnie tkwi
sukces targéw SyMas i Maintenance.

W tym roku, na stoiskach, swoja oferte prezentowato nie-
mal 120 firm, a wiec po raz kolejny wiecej, niz w roku ubie-
gtym. Wéréd oferty wystawcéw, mozna byto zobaczy¢ mie-
dzy innymi: urzadzenia do transportu, przetadunku i maga-
zynowania, aparature kontrolno-pomiarows, elektronike
systemoéw wazacych, osuszacze i filtry powietrza, dmucha-
wy, sprezarki, silosy i magazyny, suszarnie, odsiewacze
wibracyjne, przeno$niki, podajniki, dozowniki, wagi, mie-
szarki, suszarki, granulatory, separatory, mtyny, kruszarki,
prasy, odpylacze przemystowe, srodki smarne oraz rozwia-
zania w zakresie BHP. W ramach Strefy Outsourcingu, wy-
stawcy prezentowali ustugi serwisu urzadzen, wdrazania
przemystowych systeméw IT, czyszczenia przemystowego,
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relokacji urzadzen przemystowych, ustug doradczych oraz
szkoleniowych w zakresie utrzymania ruchu.

Nowoscig podczas tegorocznej edycji byta Strefa ATEX,
w ktorej wystawcy zaprezentowali urzadzenia oraz podze-
spoty stosowane w strefach zagrozonych wybuchem, jak
réwniez ustugi dla firm uzywajacych tego typu urzadzen.
Jedna z atrakcji, prezentowanych w ramach strefy, byt po-
kaz systeméw ttumienia wybuchu, podczas ktérego akty-
wowano butle HRD, czyli rodzaj specjalnej, niezwykle
szybkiej gasnicy.

W ramach targéw MAINTENANCE, swoja kontynuacje miat
projekt szkoleniowy pod nazwa Jesienna Szkota Utrzymania
Ruchu, ktory cieszyt sie bardzo duzym zainteresowaniem
ze strony stuchaczy. Gldwnym tematem szkolenia byty
dobre praktyki produkcyjne i inzynierskie w dziatach pro-
dukcji i utrzymania ruchu.

Targom SyMas, jak co roku, towarzyszyta kolejna edycja
Ogdblnopolskiej Konferencji: ,Nowoczesne Technologie
w Branzy Materiatéw Sypkich”, organizowana we wspo6t-
pracy z czasopismem Powder&Bulk. Na konferencji nie
zabrakto prelekcji pracownikéw naukowych najwiekszych
polskich uczelni technicznych, jak réwniez prezentacji
praktycznych dotyczacych instalacji obrébki, transportu,
mielenia i granulowania materiatéw sypkich.

Tradycyjnie przez caly czas trwania targéw odbywaty sie
bezptatne seminaria learnShops™, w ramach ktérych, przed-
stawiciele firm prezentowali najnowsze rozwigzania i tech-
nologie. Seminaria, jak zawsze, cieszyly sie niestabngcym
zainteresowaniem gosci ze wzgledu na réznorodnos¢ pre-

zentowanych tematéw: od mieszania, konfekcjonowania,
wazenia i przetwarzania materiatéw sypkich, poprzez out-
sourcing utrzymania ruchu, az do urzadzen wykorzystywa-
nych w strefach zagrozonych wybuchem.

Z uwagi na potaczenie targéw SyMas i MAINTENANCE,
a takze szeroka tematyke obejmujaca targi, oferta prezento-
wana na stoiskach zyskata sobie uznanie pos$réd przedstawi-
cieli wielu gatezi przemystu, w tym miedzy innymi chemicz-
nej, farmaceutycznej, spozywczej, wydobywczej, budowla-
nej, rolniczej, metalurgicznej i elektromaszynowej. Targi
odwiedzili rowniez przedstawiciele kadry naukowej. Wsrod
odwiedzajacych zdecydowang wiekszo$¢ stanowili wiasci-
ciele i prezesi zaktadéw przemystowych, inzynierowie, tech-
nolodzy i kierownicy produkcji oraz specjalisci ds. technicz-
nych i utrzymania ruchu nie tylko z Polski, ale réwniez
z Czech, Stowacji, Niemiec, Holandii i Wielkiej Brytanii.

Na przyszioroczna edycje targéw SyMas i MAINTENANCE
zapraszamy Panstwa 29 i 30 pazdziernika 2014 r., do no-
wego obiektu wystawienniczego - Hali Expo Krakéw. Roz-
poczelismy przyjmowanie zgtoszen na edycje w 2014 roku -
mowi Karol Miernikiewicz, specjalista ds. Organizacji Tar-
gow. Cieszy nas fakt, ze wystawcy juz podczas targow rezer-
wowali stoiska, co niewgtpliwie stanowi o wysokim poziomie
tegorocznej imprezy. Wiecej informacji na temat przyszto-
rocznej edycji targéw SyMas i Maintenance juz wkrétce na

stronie: www.easyfairs.com/pl

Matgorzata Hejnar- Kierownik Dziatu Marketingu

Targi Krakéw 2013

21. Miedzynarodowe Targi Wyposazenia Hoteli i Gastronomii HORECA®, 12. Targi Artykutéw Spozywczych
i Napojow dla Gastronomii GASTROFOOD® oraz 11. Miedzynarodowe Targi Wina w Krakowie ENOEXPOS, to
trzy, odbywajqce sie w jednym miejscu i czasie, doskonale dobrane pod wzgledem tematyki targi.

Co roku, w Krakowie, ponad 320 wystawcéw z Kraju
i zagranicy prezentuje kompleksowa oferte wyposazenia
obiektéw noclegowych i gastronomicznych, zaplecza ku-
chennego, sal restauracyjnych, a takze zywnos$¢ i napoje
oraz wina z catego $wiata. Kompleks Targéw HORECA® to
takze prezentacja nowosci branzowych, innowacyjnych
rozwigzan i zaawansowanych technologii. Targi odwiedza
ponad 11 000 gosci z branzy hotelarskiej i gastronomicznej
z Polski, Stowacji, Czech i Ukrainy.
- = R Y

W ramach targéw odbywaja sie: Salon Kawy i Herbaty,
Salon Produktéw Regionalnych, Festiwal Kulinarny, Kon-
kurs na Najlepszy Produkt dla Hotelarstwa i Gastronomii.

Zakres branzowy Targéw HORECA® i GASTROFOOD®
obejmowat zagadnienia dotyczace:

- wyposazania punktéw zbiorowego zywienia;

- urzadzen gastronomicznych, sprzetu chtodniczego;

- artykuty spozywcze i napoje dla gastronomii;

- wyposazenie pokoi hotelowych;

- wyposazania recepcji hotelowych;

- mebli dla hoteli, baréw i kawiarni;

- elementy dekoracji wnetrz, tekstylia;

- szkto, porcelana, sztucce;

- wyposazenie tazienek i pralni hotelowych;

- systemy komputerowe i oprogramowanie dla hoteli i ga-
stronomii;

- zabezpieczenia antywlamaniowe i przeciwpozarowe;

- sprzet audiowizualny i telekomunikacyjny;

- SrodKki czystosci, urzadzenia czyszczace.

Iwona Miliszkiewicz-Bielak
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KALENDARIUM TARGOW

ProdExpo 2013 - 19 Miedzynarodowe Targi Spozywcze
Biatorus - Minsk, listopad 2013

EuropackEuromanut 2013 -Miedzynarodowe Targi
Opakowan
Lion - Francja, 19 - 21 listopad 2013

Drink-Plus - 2013 Targi Napojow Alkoholowych
Kielce - Polska, 30 listopad - 1 grudzieni 2013

GriineWoche 2014 - Miedzynarodowe Targi Zywnosci,
Rolnictwa i Ogrodnictwa
Berlin - Niemcy, 17 - 26 styczen 2014

BIOVAK 2014 Targi Zdrowej Zywnosci
Zwolle -Holandia, 22 styczen 2014

Ingredients Poland Miedzynarodowe Targi Sktadnikow
Spozywczych
Warszawa - Polska, 29 - 31 styczen 2014

D&M Technology 2014 Targi Technologii Produkcji
Nabiatu i Miesa
Warszawa - Polska, 29 - 31 styczen 2014

ISM 2014 - Miedzynarodowe Targi Stodyczy
Kolonia - Niemcy, styczen 2014

Danubius Gastro 2014 - 21 Miedzynarodowe Targi Zyw-
nosci, Napojéw, Maszyn i Sprzetu do Przetwérstwa Zyw-
noSci oraz Wyposazenia dla Restauracji i Hoteli
Bratystawa - Stowacja, 30 styczen - 2 luty 2014

Foodapest 2014 - Miedzynarodowe Targi Zywnosci,
Napojow oraz Przetworstwa ZywnoSsci
Budapeszt - Wegry, luty 2014

THE SOUCE FOOD & DRINK 2014 Targi Zywnosci i Napojéw
Exeter - Wielka Brytania, 5 - 6 luty 2014

WORLD TEA&COFFE EXPO 2014 Targi Herbaty i Kawy
Mumbai - Indie, 6 - 8 luty 2014

Fish International 2014 - Miedzynarodowe Targi Bran-
zy Rybnej i Owocow Morza
Brema - Niemcy, 9 - 11 luty 2014

PRODEXPO 2014 Moscow Targi Spozywcze
Moskwa - Rosja, 10 - 14 luty 2014

CFIA 2014 - 18 Miedzynarodowe Targi Opakowan, Do-
datkéw do Zywnosci oraz Przetwérstwa
Rennes - Francja, 11 - 13 luty 2014

FRIUT VEGETABLES LOGISTIC 2014 Kiev Targi Branzy
Owocowo - Warzywnej
Kijow - Ukraina, 11 - 13 luty 2014

THE FOOD AND DRINK TRADE SHOW 2014 Cheltenham
TargiZywnosciiNapojow
Cheltenham-Wielka Brytania, 24 - 25 luty 2014

Opracowata: Katarzyna Szczepariska
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